
Menu / Mai 2026
Mercredi 6 Mai

Mercredi 27 Mai

Mercredi 13 Mai

Mercredi 20 Mai

Concombre bulgareEscalope de volaille panée Bio ketchup
Purée de pomme de terre / Haricots vertsMousse chocolat au lait

Goûter :Fromage blanc sucré / Fruit Bio / Carréabricot

Crêpe a
u from

age

Lamelle ke
bab sa

uce tom
ate

Épinards
 HVE à la c

rème / Pom
mes

lamelles p
ersillée

s

Fruit

Goûter :

Pain / C
onfitur

e d’abrico
t / Lait

chocola
t / Com

pote Bi
o

Oeuf dur 
mayonnais

e

Sauté de
 porc HVE au cara

mel

Haricotes
 verts B

io / Sem
oule HVE

Tomme noire o
u Chanta

illou

Goûter :

Biscuit f
ourrés c

hocolat 
/ Yaourt

aromatisé Bio
 / Jus de

 raisin

Concombre Bio vinaigretteGratin de coquillettes au cheddarLégumes du tajine
Flan parisien
Goûter :Biscuits fourrés fraise / Laitchocolat / Compote Bio
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